
クリニック当日のスケジュール 

 10：50          福岡空港に集合、バスで移動しながらガイダンス 

 11：20～12：40 フルフルヴィレッジ様 視察 
            ※昼食はフルフル様にて各自でお取り頂きます。 
            （福岡県福岡市東区松崎2丁目15-22） 

 12：40～13：00 バスで移動しながら解説 

 13：00～13：30 フルフル 食パンラボ様 視察 
            （福岡県糟屋郡志免町田富１丁目１−１） 

 13：30～14：30 バスで移動しながら解説 

 14：30～16：30 FAVORI PLUS ・ 菓匠きくたろう。様 視察 
            （福岡県北九州市小倉南区上曽根新町１３−３） 

 16：30～18:00 バスで移動しながらまとめ講座、博多駅で解散 

【セミナーの内容についてのお問い合わせ】 

株式会社Ｓ・Ｙワークス 
〒980-0811 宮城県仙台市青葉区一番町1-2-25 仙台NSビル８階 
         TEL:022-722-2007 
         FAX:022-722-1770     担当：佐々木（由）・小笠原康 

２０１７年５月１０日（水）  ・福岡空港集合：10:50 ・博多駅解散：18:00 
会場および
時間 

料金 

※ご参加をキャンセルされる場合は、4月24日（月）までにご連絡下さい。 
  以降のお取り消しは参加料金の５０％、当日のキャンセルおよび欠席の場合は受講料金の100%がキャンセル料となりますのでご注意下さい。 
※お申込みが最少催行人数に達しない場合には、中止とさせていただく場合がございます。 
※万が一、中止となる場合には開催日から14営業日前4月17日（月）までにご連絡いたします。 

お一人様 34,000円（税込） クリニックご参加  

佐々木 由高 

店舗運営のコンサルティングを現場密着で実践している。 

売り場づくりから商品開発、チラシ作成や人財育成などオールラウンドで現場支援を

行なうことで定評がある。 

株式会社S・Yワークス 
チームリーダー 
マーケティングコンサルタント 

いま、福岡で注目の企業を視察するワンデイクリニックツアー 
製菓製パン業の経営者・経営幹部、製菓製パン業以外でも 
今までとは違った店舗開発をお考えの企業様は必見です！ 

注目の２企業４店舗を視察する福岡弾丸ツアー！！ 

New! 2016年12月オープン！ 

◆菓匠きくたろう。 

◆FAVORI PLUS（ファボリプリュ） ◆フルフルヴィレッジ 

◆フルフル食パンラボ 

New! 2016年７月オープン！ 

Re 

born 
進化し続けるベーカリー！ Re 

newal 
2016年業態付加！ 

繁盛の秘密 
視察ツアーin福岡 

2017年5月10日（水） 

■担当コンサルタント■ 

株式会社しんこう 
代表取締役 

越野修司氏 

株式会社フルタパン 
代表取締役 

古田量平氏 

話題の経営者からお話を伺います！ 



ライフスタイルを発信し、地域の縁側となる 

驚異のベーカリー「フルフル」の業態展開！ 

フルフルの理念発信拠点 売場面積3坪のシティ型ベーカリー 新しい顧客・利用動機の発掘 

『フルフルヴィレッジ』 『フルフル天神店』 『フルフル食パンラボ』 

年商2億の洋菓子ブランドに成長 

創業原点に立ち返り、本格的ヴィレッジ構想に着手 

現在（既） 未来 

現在 
（既） 

１.細分化 
２.一番化 

動機化 
アイテム分割 

未来 
新チャネル開拓 
（認知率アップ） 

ブランド開発 

顧客 

Ⅰ Ⅱ 

Ⅲ Ⅳ 

商品 

現地で2人の経営者に繁盛の秘密と未来のヴィジョンを直接伺う！ 

◆企業の未来的進化の方向性 

◆店舗集客の4大要素 

nature culture nostalgie fantasy 
自然観 郷愁感 文化性 憧れ性 

ヴィレッジにはガーデ
ンと小さな遊具があ
る。日中は、子ども
達が遊び、ママ達は
その様子を見ながら、 
時間を過ごす。 

ラボスクールを併設し
ており、料理教室やス
クールを実施している。 
また、レンタルルーム
として上質空間を提
供している。 

フルフルは「家族の風
景を応援する」をコン
セプトの一つに掲げ、
商品等に反映させて
いる。 

ココでのんびりしたいとい
う場所がヴィレッジには
多く存在する。 

単店年商3.5億というびっくりベーカリーが福岡にありま

す。それが、「フルフル」です。現在、福岡市内に3店舗

展開している老舗ベーカリーです。 

元々の物販店舗に、2012年農産物直売所・ガーデ

ン・ラボスクールなどを付加して店舗リボーンを実施し

ました。そして、2016年には窯焼きピザを売りとしたイタ

リアンレストランも併設オープンさせ、ヴィレッジの最終

形へと少しずつ近づいています。2014年に、博多繁華

街天神エリアに売り場面積わずか3坪、アイテム数10

アイテム程度のシティ型店舗を出店、話題を集めます。

ここでも「明太フランス」はいつも売り切れ状態です。そ

して、昨年、TSUTAYAの日本初古本業態「TSUTAYA 

GARAGE」に食パンに焦点を当てた「食パンラボ」を開

店させます。 

快進撃が止まらないフルフルのヴィレッジと食パンラボ

を視察します！ 

 式会社フルタパンは大正14年創業の老舗ベーカリーです。 

二代目に当たる古田社長は、いち早く時流の流れを掴み、事業を継い

ですぐ直販に踏み切ります。その当時、開発したのが「明太フランス」で、

フルフルが発祥とされています。明太フランスの認知度が全く無かった

頃は、古田社長自ら売り歩いたとのことです。超一番店でありながら、

挑戦をし続けるフルフル。福岡に留まらず、日本ベーカリーのリーディ

ングカンパニーの将来構想をお伺い致します。 

株 菓子メーカーとして成功を収めていた株式会社しんこうは、「これ

からは直接お客様とコミュニケーションを取りながらお菓子を販

売する直販の時代だ」と一念発起し、8年前に洋菓子店

「FAVORI PLUS」をしんこうの工場近くにオープンしました。工業

道路で立地も決して良いとは言えませんでしたが、大盛況！昨

年、近隣に和菓子ブランドを創業し「北九州スイーツヴィレッジ構

想」を着実に進めています。 

卸 

株式会社しんこう 
代表取締役 

越野修司氏 

株式会社フルタパン 
代表取締役 

古田量平氏 

ご
講
話 

ご
講
話 

製菓卸が主業務だったしんこ

うさんは、8年前に洋菓子の

直営ブランド「FAVORI PLUS」

を立ち上げます。真っ白な店

舗と豊かな植栽、アンティー

ク調の店内デザイン、そして

美味しいスイーツが話題を呼

び、人気店になりました。昨年

には、敷地内にジェラート専

門店も展開し、進化し続ける

洋菓子ブランドとして、注目さ

れています。 

株式会社しんこうは、かりんとう屋が創業でした。そのため、現社長である越

野社長は、いつか、かりんとうをメイン商品とした和菓子ブランドを展開した

いと考えていました。長い期間温めてきた構想が、この「菓匠きくたろう。」な

のです。創業者から受け継ぎ、後世に引き継ぐ意志が強く感じられる店舗

となっています。しんこう・FAVORI PLUS・菓匠きくたろう。で構成される 

「北九州スイーツヴィレッジ」構想を見逃すな！ 

卸
菓
子
企
業
の
挑
戦
！ 

デ
ザ
イ
ン
性
の
高
さ
と
上
質
な
空
間
造
り
で 

新
し
い
顧
客
を
創
造
！ 

「菓匠きくたろう。」 

「FAVORI PLUS」 


